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PRIMAVERA EM BARRICAS
SPRING IN BARRELS

ORIGEM / ORIGIN
As uvas brancas que dão origem a este vinho provêm de vinhas da As uvas brancas que dão origem a este vinho provêm de vinhas da 
casta Viosinho, plantadas em solo xistoso a uma altitude média de 
350 metros, com exposição Nordeste, entre Freixo de Espada a 
Cinta e Barca d'Alva./ The white grapes that make up this wine come 
from vineyards of the Viosinho variety, planted in schist soil at an average 
altitude of 350 meters, with northeast exposure, between Freixo de Espada 
a Cinta and Barca d'Alva.

VINIFICAÇÃO / VINIFICAÇÃO / VINFICATION
Vindima de colheita manual. A uva é lentamente prensada,
seguindo-se uma fermentação à temperatura de 16°C em barricas
de carvalho francês com "battonage". / Hand picked harvest. Soft
pressure of the whole grape. Fermentation at 16°C in French oak barrels 
with "battonage".

ENVELHECIMENTO / AGEING:
12 meses em barricas de carvalho francês. / 12 meses em barricas de carvalho francês. / 12 months in french oak 
barrels.

NOTAS DE PROVA / TASTING NOTES
Vinho com elevada estrutura e de complexidade floral imensa, Vinho com elevada estrutura e de complexidade floral imensa, 
balanceado com o ligeiro toque de madeira em barrica de carvalho 
francês de 3º ano ao longo de 12 meses. Enorme frescura e 
mineralidade, acompanhada com um toque de fruta tropical. / Wine 
with a high structure and immense floral complexity, balanced with a slight 
touch of oak in 3rd year French oak barrels over 12 months. Enormous 
freshness and minerality, accompanied by a touch of tropical fruit.

AACOMPANHAR COM / PAIRING TIPS
Ideal para acompanhar refeições de bacalhau de todo tipo ou 
assados de carne. / Ideal to pair with all types of cod meals or roasted 
meats

ESPECIFICAÇÕES TÉCNICAS / TECHNICAL SPECS
Ano: 2021 / Vintage: 2021
Denominação: DOC Douro / DOC Douro Appelation
Uvas: Viosinho/ Uvas: Viosinho/ Grapes: Viosinho
Alcóol: 14,5% / Alcohol: 14,5%
pH: 3,4 / pH: 3,4 
Acidez Total: 67 g/dm³ / Total Acidity: 67 g/dm³
Açucares Totais: 5,59 g/dm³ / Total Sugars: 5,59 g/dm³
Código de barras: 5600264814730 / EAN Code: 5600264814730

Aroma floral em perfeita harmonia com o estágio em 
barrica ao longo de 12 meses neste 100% Viosinho. A 
Primavera saiu da madeira.
Floral aroma in perfect harmony with the aging in barrels over 
12 months in this 100% Viosinho. Spring came out of the wood.


